Barte

Menu

dania a la carte | & la carte dishes

poniedziatek- piatek 17:00-22:00 | monday - friday 5:00 AM-10:00 AM
sobota-niedziela 12:00-22:00 | saturday - sunday 12:00 AM-10:00 AM

W mojej kuchni spotykaja sie natura, sztuka i nauka - tworzac dania, ktére stajg sie zmystowym
doswiadczeniem. Inspiracje czerpie z podrézy, architektury i filozofii, budujac smaki wokét
emocji, wspomnienh oraz sezonowych sktadnikow.

Opieram sie na klasycznych francuskich technikach, skandynawskiej estetyce i bogactwie
polskich produktéw, wzbogaconych wptywami kulinarnymi z catego $wiata. Kazde danie
to opowiesé - wielowarstwowa, poruszajgca wszystkie zmysty, balansujaca miedzy tradycja
anowoczesnoscia, lokalnoscia a otwartoscig na to, co nowe.

Wierze w gastrofizyke - spéjne doswiadczenie, ktdre zaczyna sie juz w momencie przekroczenia
progu restauracji i trwa az po ostatni akord kulinarnego doéwiadczenia. Najwieksza rados$¢ daje
mi widok sali petnej Gosci - to dla nich kazda historia nabiera sensu, a moja kuchnia zyje
najmocniej.

Artur Szwacki, Executive Chef restauracji arte

In my kitchen, nature, art, and science come together to create dishes that become a sensory
experience. | draw inspiration from travel, architecture, and philosophy, building flavors around
emotions, memories, and seasonal ingredients.

My cooking is rooted in classical French techniques, Scandinavian aesthetics, and the richness
of Polish produce, enriched with culinary influences from around the world. Each dish is a story -
multi-layered, engaging all the senses, balancing tradition with modernity, and local authenticity

with openness to the new.

| believe in gastrophysics - a cohesive experience that begins the moment you step into the
restaurant and continues through to the final note of the culinary journey. The greatest joy
comes from seeing a dining room full of Guests - it's for them that each story gains meaning,
and my cuisine comes fully alive.

Artur Szwacki, Executive Chef at arte restaurant



PRZYSTAWKI | APPETIZERS

RZEMIESLNICZE PIECZYWO | ARTISANAL BREAD
sezonowe masto | sél smakowa Fleur de Sel
seasonal butter | aromatic Fleur de Sel salt

KROLIK | AGREST | RABBIT & GOOSEBERRY
terina z krélika i foie gras | seler | pistacja | estragon
rabbit and foie gras terrine | celery | pistachio | tarragon

POMIDORY W SMIETANIE | TOMATOES IN CREAM
marynowane letnie pomidory | regionalny kozi ser |
szagoéwki pomidorowe

marinated summer tomatoes | regional goat cheese |
tomato ‘szagéwki’ dumplings

BEFSZTYK TATARSKI | STEAK TARTARE
friarielli z dzikiego czosnku | Zéttko | ogérek matosolny
wild garlic friarielli | egg yolk | pickled cucumber

FOIE GRAS ROSLINNA | PLANT-BASED FOIE GRAS
prazone nerkowce | cebula | kawior
roasted cashews | onion | caviar

PSTRAG LOSOSIOWY | SZCZAW | SALMON TROUT AND SORREL
mangalica | kwas$na $mietana | kawior | mangalica pork |
sour cream | caviar

MAKARONY | KLUSKI | PASTA & DUMPLINGS

ZRAZ | BEEF ROULADE
wolno gotowana wotowina mazurska | mangalica | sos reform
slow-cooked mazurian beef | mangalica | reform sauce

KLUSKI LENIWE BONNE FEMME | LAZY DUMPLINGS
BONNE FEMME

trufla | tomnicka Krowa w popiele | orzechy laskowe | kurka
truffle | tomnicka Krowa in ash | hazelnuts | chanterelle

24

69

56

68

64

64

58



ZUPA | SOUP

CONSOMME SZPARAGOWE | ASPARGUS CONSOMME
wedzony wegorz | kawior z taszy | ser Emilgarna
smoked eel | shepherd's purse caviar | Emilgarna cheese

DANIA GLOWNE | MAIN COURSES

TURBOT I POLSKIE RAKI | TURBOT AND POLISH CRAYFISH
kalafior | biata herbata | bisque z rakéw | cukinia
cauliflower | white tea | crayfish bisque | zucchini

POLSKA MELODA JAGNIECINA | POLISH SPRING LAMB

grasica | musztarda z jezyn i czarnego czosnku | owczy ser |

sos vadouvan

sweetbread | blackberry and black garlic mustard | sheep’s cheese |
vadouvan sauce

POZNANSKA KACZKA | POZNAN DUCK
renkloda | kalarepa i porzeczka | lavenda i modra kapusta
greengage plum | kohlrabi and currant | lavender and red cabbage

DESERY | SERY | DESSERTS & CHEESES

SZPARAGI | MORELE | ASPARAGUS AND APRICOTS
hibiskus | lody migdatowo-maslane | hibiscus | almond-butter
ice cream

WINOGRONA | ROZA | GRAPES AND ROSE
mleczna czekolada | tonka | kefir
milk chocolate | tonka | kefir

SEROWYM SZLAKIEM | THE CHEESE TRAIL
selekcja regionalnych seréw | selected regional cheeses
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NAPOJE | SOFT DRINKS

SWIEZO WYCISKANY SOK POMARANCZOWY 10,2l
FRESHLY SQUEEZED ORANGE JUICE 1 0,2l

SWIEZO WYCISKANY SOK GREJPFRUTOWY 10,2l
FRESHLY SQUEEZED GRAPEFRUIT JUICE | 0,2I

WODA CISOWIANKA NIEGAZOWANA 0,3l
CISOWIANKA STILL WATER 10,3l

WODA CISOWIANKA NIEGAZOWANA | 0,71
CISOWIANKA STILL WATER10,7!

WODA CISOWIANKA PERLAGE | 0,3l
CISOWIANKA PERLAGE WATER 10,3l

WODA CISOWIANKA PERLAGE | 0,71
CISOWIANKA PERLAGE WATER 1 0,7I

WODA CISOWIANKA SILNIE GAZOWANA 0,3
CISOWIANKA STRONGLY SPARKLING WATER 0,3l

AQUA PANA 0,75l

SAN PELLEGRINO | 0,75l
COCA-COLA ORYGINAL 0,25I
COCA-COLA ZERO 0,25I

SPRITE 0,25|
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HERBATY | NAPARY 0,31 | TEAS AND HERBAL INFUSIONS 0,3l

WAKE ME UP! BREAKFAST 26
liscie czarnej herbaty pochodzace z indyjskiej prowincji Assam,

Chini Cejlonu | black tea leaves from the Indian province of Assam,

China and Ceylon

EARL GREY SUPREME 26
liscie czarnych indyjskich herbat Assam i Darjeeling nasyconych
naturalnym olejkiem bergamotki | black Indian tea leaves from

Assam and Darjeeling infused with natural bergamot oil

MASALA CHAI 26
liscie herbat Assam, cynamon, imbir, pieprz, kardamon, skoérka
pomaranczy, gozdziki, naturalny aromat pomaranczowo - korzenny |
Assam tea leaves, cinnamon, ginger, pepper, cardamom, orange peel,
cloves, and natural orange-spice flavoring

JAPANESE SENCHA KAGOSHIMA 28
liscie zielonej japonskiej herbaty odmiany Yabukita | green tea
leaves of the Japanese Yabukita variety

DRAGON PEARL JASMIN 28
recznie zrolowane w perty zielonej herbaty i jasminu | hand-rolled
pearls of green tea and jasmine

SUPER GIRL 26
biata chinnska herbata z brzoskwinia, ananasem i ptatkami
aksamitki | chinese white tea with peach, pineapple, and marigold petals

MILKY OOLONG 28
zielony oolong z Tajwanu o posmaku karmelu i mleka | green
oolong from Taiwan with caramel and milk flavor

AWESOME FRUITS 26
hibiskus, kosteczki suszonego jabtka, czarny bez, dzika réza, liscie i
owoce jezyny, maliny, czarne porzeczki, suszone kawatki truskawek |
hibiscus, dried apple cubes, elderberry, rosehip, blackberry leaves and
fruits, raspberry, blackcurrant, and dried strawberry pieces

NAPAR Z LISCI MIETY | MINT LEAF INFUSION 26
NAPAR Z KWIATOW RUMIANKU | CHAMOMILE FLOWER INFUSION 24
NAPAR IMBIROWO-CYTRYNOWY | GINGER AND LEMON INFUSION 24

MATCHA LATTE 28



KAWA | COFFEE

ESPRESSO
ESPRESSO MACCHIATO

ESPRESSO DOPPIO

AMERICANO

FLAT WHITE

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

CAFE BOMBON

IRISH COFFEE

CAFFE DECAFFEINATO

Do kazdej kawy oferujemy mozliwo$é wyboru napoju roslinnego.
Prosimy o poinformowanie obstugi o preferowanym wyborze.

We offer the option to choose a plant-based milk with any coffee.
Please inform our wait staff of your preferred choice.

Jezeli majg Panstwo jakiekolwiek nietolerancje lub alergie, prosimy o informacje.

If you have any food allergies, please inform us while ordering.

Szczegotowa lista alergendéw znajduje sie pod kodem QR zamieszczonym ponize;j.

For detailed allergen information, please scan the OR code below.

Ceny podane sa w polskich ztotych i zawierajg podatek VAT.
Menu prices are in Polish zloty and include VAT tax.

Informujemy, Ze do rachunku zostanie doliczona optata serwisowa
w wysokosci 12% jego wartosci, przeznaczona dla zespotu.
Please be advised that 12% service charge will be added to the bill and will be shared
directly with our team.
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